
O S T E R N
VORWEG

HAUPTSA
CHEN

FINALE

ANTI‑PASTI‑DELUXEmediterranes grillgemüse BEEF‑CARPACCIOfilet vom rind aus der region | champignons gehobelt |  marinierter rucola | grana padano | alter balsamicoLACHS‑TATARnorwegischer räucherlachs | dill | schmand | apfelBIO‑EIERSALATeier von kuhls hof aus lohra | grüner spargel TOMATENSALAT OSTER‑STYLEbunte tomaten | aprikose | mozzarella‑kugeln |  zitronenöl | grüne soße‑pesto | basilikumEMILS SALATBARallerlei gesundes | zweierlei dressings | brotkorbKAROTTEN‑SÜPPCHE‘viel ingwer | hauch kokos | gerösteter korianderORIGINAL WIENER SCHNITZELvom kalbsrücken | zitrone | preiselbeeren SCHWEINEFILET  sous‑vide gegart | cognac‑grüner‑pfefferrahmOCHSENBÄCKCHENextra lang geschmort | portweinjusLACHSFILETriesling‑dill‑rahmPICCATA VON DER AUBERGINE panko‑panade | ofentomätchenbandnudeln | bärlauchpesto bestes kartoffelgratinpetersilienkartoffeln  vanille‑karottenratatouille‑gemüseblumenkohl polnisch | brösel | bio‑eiSÜSSESmarinierte erdbeerenrosmarin‑panna‑cottatonka‑vanille‑crumbleschoki‑walnuss‑browniebourbon‑vanilleeis | schlagsahneKÄSEBRETTweich & schnitt | trauben | feigensenfcracker | brotauswahl

DAZU
EINS

ZWEI
DREI

CAPPUCINO VON DER KAROTTEkarotten‑ingwer‑suppe | zitronengras‑kokos‑schaum |geröstetes koriander‑puder | rustikales baguetteBURRATINAmozzarella mit frischkäsekern | bunte tomaten | aprikose | zitronenöl | grüne soße‑pesto | knobibrotchips | basilikumPFLANZLICHgebackene aubergine | panko‑panade | bärlauchpasta |getrocknete tomaten‑pesto | frittierter rucolaFISCHin thymianbutter gebratenes lachsfilet | zitronen‑risotto |grüner spargel | grana padano | ofentomätchen | kresseSCHWEINfilet vom jungschwein | bärlauchpasta | mediterranes grill‑gemüse | getrocknete tomaten‑pesto | frittierter rucolaKALBoriginal wiener schnitzel | zitrone‑kapern‑sardelle |  erdäpfel‑gurkensalat | kalt gerührte preiselbeerenRINDextra lang geschmorte ochsenbacke | portwein‑jus |kartoffel‑blumenkohl‑püree | glasierte vanillekarottenERDBEERSALATbourbon‑vanilleeis | marokkanische minzeROSMARIN‑PANNA‑COTTAfrische erdbeeren | vanille‑tonka‑crumbleSCHOKI‑WALNUSS‑BROWNIEbourbon‑vanilleeis | marinierte waldbeeren

BEIDE FEIERTAGE VOLLES ROHR FÜR EUCH DA 

MITTAGS꞉ 3‑GANG‑MENUslot a | 11꞉30 ‑ 13꞉00 uhr slot b |  ab 13꞉30 uhr ABENDS꞉ GROSSES BUFFET all you can eat buffet ab 18 Uhr 

OSTER‑SPRIZZ MIT | OHNEnaturtrüber rharbarbermontinaro prosecco | sekt 0,0%marokko‑minzeKIDSmini emils limo

44 €PRO PERSON INKL. APERO | KIDS‑MENU AB 11 € PRO PERSON INKL. APERO | KIDS BIS 12 JAHRE=24 €39 €
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