BEIDE FEIERTAGE VOLLES ROHR FUR EUCH DA

OSTERN

MITTAGS: 3-GANG-MENU : ABENDS: GROSSES BUFFET

OSTER-SPRIZZ MiT| OHNE

naturtriiber rharbarber
montinaro prosecco | sekt 0,0%
marokko-minze

KIDS

mini emils limo

CAPPUCINO VON DER KAROTTE

karotten-ingwer-suppe | zitronengras-kokos-schaum |
gerostetes koriander-puder | rustikales baguette

BURRATINA

mozzarella mit frischkdsekern | bunte tomaten | aprikose |
zitronendl | griine soBe-pesto | knobibrotchips | basilikum

PFLANZLICH
gebackene aubergine | panko-panade | barlauchpasta |
getrocknete tomaten-pesto | frittierter rucola

FISCH
in thymianbutter gebratenes lachsfilet | zitronen-risotto |
griiner spargel | grana padano | ofentomatchen | kresse

SCHWEIN

filet vom jungschwein | bérlauchpasta | mediterranes
grill-gemiise | getrocknete tomaten-pesto | frittierter rucola

KALB

original wiener schnitzel | zitrone-kapern-sardelle |
erdapfel-gurkensalat | kalt geriihrte preiselbeeren

RIND

extra lang geschmorte ochsenbacke | portwein-jus |
kartoffel-blumenkohl-piiree | glasierte vanillekarotten

ERDBEERSALAT

bourbon-vanilleeis | marokkanische minze

ROSMARIN-PANNA-COTTA

frische erdbeeren | vanille-tonka-crumble

SCHOKI-WALNUSS-BROWNIE

bourbon-vanilleeis | marinierte waldbeeren

MITTAGS: 3-GANG-MENU
é‘}é‘} € slota|11:30-13:00 uhr
slotb| ab 13:30 uhr

PRO PERSON INKL. APERO | KIDS-MENUAB 11 €
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DAZU

FINALE

ANTI-PASTI-DELUXE

mediterranes grillgemiise

BEEF-CARPACCIO

filet vom rind aus der regionéchampignons gehobelt |
marinierter rucola | grana padano | alter balsamico

LACHS-TATAR

norwegischer raucherlachs | dill | schmand | apfel

BIO-EIERSALAT

eiervon kuhls hof aus lohra | griiner spargel

TOMATENSALAT OSTER-STYLE

bunte tomaten | aprikose | mozzarella-kugeln |
zitronendl | griine soBe-pesto | basilikum

EMILS SALATBAR

allerlei gesundes | zweierlei dressings | brotkorb

KAROTTEN-SUPPCHE'

viel ingwer | hauch kokos | gerdsteter koriander

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL

vom kalbsriicken | zitrone | preiselbeeren

SCHWEINEFILET

sous-vide gegart | cognac-griiner-pfefferrahm

OCHSENBACKCHEN

extra lang geschryorﬂ portweinjus

LACHSFILET

riesling-dill-ra

PICCATAVON DER AUBERGINE

panko-panade | ofentométchen

bandnudeln | barlauchpesto
bestes kartoffelgratin
petersilienkartoffeln
vanille-karotten

ratatouille-gemiise

blumenkohl polnisch | brosel | bio-ei

SUSSES

marinierte erdbeeren
rosmarin-panna-cotta
tonka-vanille-crumble
schoki-walnuss-brownie
bourbon-vanilleeis | schlagsahne

KASEBRETT
~weich & schnitt | trauben | feigensenf
~ cracker | brotauswah!

ABENDS: GROSSES BUFFET
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PRO PERSON INKL. APERO | KIDS BIS 12 JAHRE=24 €

TISCH-RESERVIERUNG: WWW.WIRTSHAUS-EMILS.DE ooer cove scannien: i




